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Mandatory standard questions

1.   My overall impression of the course is:

 
Answers: 11 
Medel: 4,3 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 6
5: 4
No opinion: 0

2.   I found the course content to have clear links to the learning objectives of the course.

 
Answers: 11 
Medel: 4,8 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 0
4: 2
5: 9
No opinion: 0



3.   My prior knowledge was sufficient for me to benefit from the course.

 
Answers: 11 
Medel: 4,5 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 0
4: 6
5: 5
No opinion: 0

4.   The information about the course was easily accessible.

 
Answers: 11 
Medel: 4,3 
Median: 4 

1: 0
2: 1
3: 0
4: 5
5: 5
No opinion: 0

5.   The various course components (lectures, course literature, exercises etc.) have supported my learning.

 
Answers: 11 
Medel: 4,5 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 2
4: 2
5: 7
No opinion: 0

6.   The social learning environment has been inclusive, respecting differences of opinion.

 
Answers: 11 
Medel: 4,6 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 0
4: 4
5: 6



No opinion: 1

7.   The physical learning environment (facilities, equipment etc.) has been satisfactory.

 
Answers: 11 
Medel: 4,8 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 0
5: 8
No opinion: 2

8.   The examination(s) provided opportunity to demonstrate what I had learnt during the course (see the
learning objectives).

 
Answers: 11 
Medel: 4,6 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 2
5: 8
No opinion: 0

9.   The course covered the sustainable development aspect (environmental, social and/or financial
sustainability).

 
Answers: 11 
Medel: 4,3 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 2
5: 3
No opinion: 5

10.   I believe the course has included a gender and equality aspect, regarding content as well as teaching
practices (e.g. perspective on the subject, reading list, allocation of speaking time and the use of master
suppression techniques).



 
Answers: 11 
Medel: 4,2 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 3
5: 2
No opinion: 5

11.   The course covered international perspectives.

 
Answers: 11 
Medel: 4,4 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 2
5: 4
No opinion: 4

12.   On average, I have spent … hours/week on the course (including timetabled hours).

 
Answers: 11 
Medel: 39,6 
Median: ≥46 

≤5: 0
6-15: 0
16-25: 1
26-35: 2
36-45: 2
≥46: 6
No opinion: 0

Additional own questions

13.   Jag är nöjd med innehållet i föreläsningarna och seminarierna på delkurs 1 (modul 1 - Mikrobiologi och
livsmedelsmikrobiologi).

 
Answers: 11 
Medel: 4,5 
Median: 5 

1: 0
2: 0

 



3: 1
4: 3
5: 7
No opinion: 0

14.   Jag är nöjd med innehållet i föreläsningarna på delkurs 2 (modul 2 - Livsmedelshygien och
livsmedelsburna patogener). Kommentera gärna enskilda moment som t ex
Livsmedelstoxikologi-föreläsningarna, föreläsningar om livsmedelsburna parasiter/virus/bakterier och
inspelade föreläsningar.

 
Answers: 11 
Medel: 4,6 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 2
5: 8
No opinion: 0

15.   Uppgifterna i delkurs 2 (modul 2 -Livsmedelshygien och livsmedelsburna patogener) var bra för min
förståelse/inlärning. Kommentera gärna uppgifterna Matförgiftningsanamneser och analysprotokollen.

 
Answers: 11 
Medel: 4,7 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 1
4: 1
5: 9
No opinion: 0

16.   Innehållet i lab-veckan var givande (modul 4). Kommentera gärna enskilda inslag under lab-veckan, t ex
mögellab och matförgiftningsfallet.

 
Answers: 11 
Medel: 4,6 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 2
4: 0
5: 8
No opinion: 1



17.   Jag är nöjd med innehållet i delkurs 3 (modul 3 - HACCP). Kommentera gärna de olika momenten, t ex
föreläsningar och grupparbetet.

 
Answers: 11 
Medel: 4,2 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 2
4: 5
5: 4
No opinion: 0

Course leaders comments
Antalet studenter som svarade på enkäten överensstämde ungefär med det antal studenter som var aktiva på
kursen. Flera var aldrig med på föreläsningarna och kom heller inte på lab-veckan.

Sammanfattningsvis var helhetsintrycket väldigt bra (medel 4,3) och de flesta höll helt med om att kursens innehåll
var tydligt kopplade till lärandemålen (medel 4,8).

Det fanns ett par kommentarer om att informationen i Canvas var lite svår att hitta för modul 1 alt. att sökvägarna
varierade för de olika modulerna.

Studenterna uppskattade frågestunderna under modul 1. Vissa upplevde att det var intensivt och många
obligatoriska uppgifter och deadlines som gav upphov till stress. Drygt hälften av studenterna uppgav att de lagt mer
än 46 h/vecka på kursen (medel 39,6 för samtliga). 

Nöjdheten med innehållet i föreläsningar och seminarier var mycket hög både för modul 1 och 2. Några lyfte fram att
det var bra med inspelade föreläsningar som man kunde lyssna på flera gånger. Uppgifterna
Matförgiftningsanamneser och analysprotokoll uppskattades och uppgavs lärorika och relevanta för yrket som
livsmedelsinspektör. 

De flesta uppgav att lab-veckan var givande (medel 4,6). 

Modul 3 (HACCP) var uppskattad (medel 4,2) och i flera kommentarer lyftes grupparbetet som bra och lärorikt men
intensivt och lite svårt att veta nivån. Flera uppgav att det var en nackdel för kursen att den gick över jul och nyår. 

Ingen student nappade på att bli kursrepresentant så tyvärr finns ingen kommentar från student.

Student representatives comments
 No comments from the student representatives 

Kontakta support: support@slu.se - 018-67 6600
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