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Varderingsresultat

Varderingsperiod: 2019-03-18 - 2019-04-08

Antal svar 5
Studentantal 9
Svarsfrekvens 55 %

Obligatoriska standardfragor

1. Mitt helhetsintryck av kursen ar:
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2. Jag anser att kursens innehall hade en tydlig koppling till kursens larandemal.
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Antal svar: 5
Medel: 3,8
Median: 4
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3. Mina forkunskaper var tillrdckliga for att tillgodogora mig kursen.
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4. Jag anser att kursinformationen var lattillganglig.
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5. Kursens lairandemoment (féreldsningar, litteratur, 6vningar med mera) har stéttat mitt larande.
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6. Jag anser att den sociala larmiljon har varit inkluderande dar olika tankar respekterades.
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7. Jag anser att den fysiska larmiljon (exempelvis lokaler och utrustning) var tillfredstallande.

100
Antal svar: 5
80— Medel: 3,4
Median: 3
£ 1:0
33
[=% — .
* 4:2
5:0
Har ingen uppfattning: 0
v T | | T
1. Instirmmer inte alls . Instirnrmer helt Ingen

uppfattning

8. Examinationen/-erna gav mig méjlighet att visa vad jag lart mig under kursen, se larandemal.
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9. Jag anser att kursen har berdért hallbar utveckling (miljoméassig, social och/eller ekonomisk hallbarhet).
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10. Jag anser att kursen har berort ett genus- och jamstélldhetsperspektiv i innehall och praktik (t. ex.
perspektiv pa amnet, kurslitteratur, fordelning av taltid och forekomst av harskartekniker).
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11. Jag anser att kursen har berért internationella perspektiv.
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12. Jag har i genomsnitt lagt ... timmar per vecka pa kursen (inklusive schemalagd tid).
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Kursledarens kommentarer

Lararen har inte lamnat nagra kommentarer

Studentrepresentantens kommentarer

Helhetsintrycket av kursen verkar vara bra. Ingen verkar vara jattemissndjd men en del saker har lyfts fram som kan
forbattras. T ex Onskas fler forelasningar, mer fordjupning, mindre repetition fran tidigare kurser, stérre variation pa
de grodor som behandlas i kursen och mer fokus pa svenska gronsaker/frukter. Momenten i Open Food Lab har
varit bra, folk &r néjda men anser att dessa moment kunnat fortga parallelt med resten av kursen dvs. man kan bérja



med nagra sadana moment och sedan utvardera och férbattra under kursens gang, nu kom allting i slutet och det
blev for kort tid. Andra konserveringsmetoder hade varit kul att ta upp ocksa, t ex frysning och torkning.
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