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Evaluation report

Evaluation period: 2026-03-16   -   2026-04-06 
Answers 45
Number of students 121
Answer frequency 37 % 

Mandatory standard questions

1.   My overall impression of the course is:

 
Answers: 45 
Medel: 3,8 
Median: 4 

1: 0
2: 2
3: 13
4: 20
5: 10
No opinion: 0

2.   I found the course content to have clear links to the learning objectives of the course.

 
Answers: 45 
Medel: 4,4 
Median: 4 

1: 0
2: 0
3: 5
4: 16
5: 19
No opinion: 5



3.   My prior knowledge was sufficient for me to benefit from the course.

 
Answers: 45 
Medel: 4,5 
Median: 5 

1: 2
2: 0
3: 3
4: 9
5: 31
No opinion: 0

4.   The information about the course was easily accessible.

 
Answers: 45 
Medel: 4,3 
Median: 4 

1: 0
2: 2
3: 6
4: 15
5: 22
No opinion: 0

5.   The various course components (lectures, course literature, exercises etc.) have supported my learning.

 
Answers: 45 
Medel: 3,9 
Median: 4 

1: 0
2: 3
3: 17
4: 7
5: 18
No opinion: 0

6.   The social learning environment has been inclusive, respecting differences of opinion.

 
Answers: 45 
Medel: 4,7 
Median: 5 

1: 0
2: 0
3: 0
4: 11
5: 26



No opinion: 8

7.   The physical learning environment (facilities, equipment etc.) has been satisfactory.

 
Answers: 45 
Medel: 4,2 
Median: 4 

1: 0
2: 2
3: 6
4: 15
5: 19
No opinion: 3

8.   The examination(s) provided opportunity to demonstrate what I had learnt during the course (see the
learning objectives).

 
Answers: 45 
Medel: 3,8 
Median: 4 

1: 1
2: 2
3: 15
4: 16
5: 11
No opinion: 0

9.   The course covered the sustainable development aspect (environmental, social and/or financial
sustainability).

 
Answers: 45 
Medel: 4,0 
Median: 4 

1: 1
2: 1
3: 5
4: 15
5: 10
No opinion: 13

10.   I believe the course has included a gender and equality aspect, regarding content as well as teaching
practices (e.g. perspective on the subject, reading list, allocation of speaking time and the use of master
suppression techniques).

 



 
Answers: 45 
Medel: 3,6 
Median: 4 

1: 1
2: 2
3: 5
4: 4
5: 5
No opinion: 28

11.   The course covered international perspectives.

 
Answers: 45 
Medel: 4,4 
Median: 4 

1: 0
2: 1
3: 3
4: 17
5: 20
No opinion: 4

12.   On average, I have spent … hours/week on the course (including timetabled hours).

 
Answers: 45 
Medel: 33,6 
Median: 36-45 

≤5: 0
6-15: 1
16-25: 8
26-35: 12
36-45: 18
≥46: 5
No opinion: 1

Course leaders comments
Utvärderingen av kursen i livsmedelssäkerhet hade i år en svarsfrekvens på 37 %, med generellt mycket goda
omdömen (medianvärde 4 för 8 frågor och median 5 för resterande 5 frågor). Studenterna uppgav att de i
genomsnitt lagt 34 timmar per vecka på kursen, vilket tyder på en rimlig arbetsbelastning.

Inför nästa kursomgång planeras följande justeringar: Studenterna kommer att informeras om lantbrukspraktiken
inom PU One Health-modulen redan under vårterminen i årskurs 2, så att de ges möjlighet att genomföra praktiken
under sommaren. Samtliga obligatoriska moment i kursen kommer att ses över för att vid behov justeras tidsmässigt,
i syfte att undvika krockar med tentamen och därmed minska studenternas stress.

Åsikterna kring muntlig redovisning i halvklass är delade; vissa studenter upplever detta som ett mycket värdefullt
inlärningstillfälle, medan andra upplever det som stressande. Vi noterade även ett minskat deltagande på



föreläsningar mot slutet av kursen. Kursledningen kommer därför att se över kursupplägget och hur deltagandet i
föreläsningarna kan uppmuntras, då dessa utgör viktiga inlärningsmoment.

Arbetet med att utveckla tentamen fortsätter inför nästa kursomgång, bland annat genom att tydligare vägleda
studenterna kring omfattningen av svaren på respektive fråga.

Den nyutvecklade modulen om One Health fick mycket goda omdömen (median 5), vilket tyder på att studenterna
uppskattar att närma sig veterinärmedicin ur ett mer holistiskt perspektiv samt att få möjlighet till reflektion och
diskussion kring hälsa i ett bredare sammanhang.

Student representatives comments
Kursen i Livsmedelssäkerhet får som helhet goda betyg och positiva kommentarer. I jämförelse med tidigare år får
den bättre betyg vilket kan bero på att den delvis omformats i den nya studieordningen och att kursledning och
lärare får mycket bra kommentarer för sitt arbete.

Den genomsnittliga rapporterade tidsåtgången för kursen är strax under 34 timmar per vecka vilket innebär att
kursen i genomsnitt inte medförde för stor arbetsbelastning. Samtidigt förekommer det kommentarer om hög
arbetsbelastning och för lite återhämtningstid. Några kommentarer antyder också att den första delen av kursen var
något lugnare medan den andra var något mer stressig. Ett förslag kan vara att flytta delarna om riskvärdering och
HACCP till den första delen, dels eftersom dessa begrepp ändå förekommer frekvent där och dels eftersom det
frigör tid under den andra delen.

Det högsta betyget av samtliga frågeområden ges för slakteriföreläsningarna och besöket på Lövsta. Även om det är
svårt att i förväg boka in besöksdagar när det är hög beläggning i slakteriet, kan det vara bra att undvika fredagar
när det med stor sannolikhet inte förekommer någon stor verksamhet. Den sista gruppens besök blev något magert
med tanke på att det mest förekom städning vid besöket.

Deltagarna efterlyser generellt större möjligheter att delta på distans och uppskattar när flyttade eller inställda
föreläsningar smidigt kunde ersättas med inspelade föreläsningar eller hybridföreläsningar. I slutet av andra delen
förekom en temadag med föreläsningar i ämnen som var intressanta men inte tentarelevanta. Uppslutningen på den
dagen var låg och det kan vara en god idé att antingen göra den möjlig att följa digitalt, att göra den
tentamensrelevant eller på annat sätt stimulera närvaro, exempelvis genom några bonuspoäng att lägga till tentaresultatet.

De övningar, grupparbeten, labbar och inlämningsuppgifter som förekommit får blandat mottagande med vitt spridda
åsikter. Några vill att grupparbetena ersätts med individuella inlämningar medan andra ser positivt på just
grupparbetena men gärna hade sett deltagande i nya basgruppskonstellationer. Laborationerna får mestadels positiv
kritik även om det förekommer kommentarer att de inte gav mycket mer än vad som redan förekommit i tidigare
kurser och dessutom mest bestod av väntetid.

Tentamensfrågorna kan behöva mer översyn och koordinering. Många kommentarer nämner att frågor var
felformulerade så att det inte fanns något rätt svar, andra ifrågasätter om några av frågorna alls var relevanta för en
kurs i livsmedelssäkerhet, och ytterligare några anser att delar av kursen inte fick några frågor alls medan andra
områden som upplevts som mer perifera tenterades. Det är också flera som påpekar att ju bättre frågorna är ställda,
desto enklare blir det för deltagarna att veta vad som efterfrågas och därmed minskar också lärarnas rättningstid
eftersom det är möjligt för deltagarna att undvika onödigt långa svar.

Flera kommentarer rör återhämtningsmöjligheter i relation till tidpunkter för inlämningsuppgifter och tentamen. Ett
förslag är flytta HACCP till första delen vilket minskar datumkrockar med tentamen för den andra delen.

Många kommentarer är positiva till kursledningen och lärarna på kursen, inklusive flera av de externa föreläsarna.

En sista notering är att det förekommer kommentarer om vikten av att även deltagarna ska kunna göra sunda
personliga riskbedömningar. Det förekommer uppgifter om ändrade matvanor i klassen som föranletts av
farobeskrivningarna för olika livsmedel. En huvudpoäng borde dock vara att fortsätta konsumera livsmedel som ger
positiva hälsoeffekter, men kunna tillämpa metoder och vidta åtgärder som minskar riskerna, inte att helt avstå dem
till förmån för mindre hälsosamma livsmedel som inte förekommit som kända faror på kursen.

Tack för en intressant och engagerande kurs!

Kontakta support: support@slu.se - 018-67 6600
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